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新
ブ
ラ
ン
ド
始
動
！

「
あ
だ
た
ら
・
だ
か
ら
」

認
定
＆
候
補
特
集

令和6年度 「あだたら・だから」ブランド認定商品

今年の6月に開催された、初の認定書授与式の様子
上：第1回の認定事業者3名と、授与者のあだたら商工会会長(右)
下：認定品を試食しながら事業者へインタビューを行う報道関係者

「あだたら・だから」の特徴

東和地域

安達地域
二本松
旧市街

岩代地域
N

郡山

福島

いわき

会津若松 二本松

あだたら商工会が
管轄する地域

あ
だ
た
ら
商
工
会
が
提
案
す
る

新
し
い
形
の
地
域
ブ
ラ
ン
ド

初
年
度
の
認
定
３
商
品
と
、

次
年
度
の
認
定
候
補
に
挙
が
っ
て
い
る

５
事
業
者
を
ご
紹
介
し
ま
す
。

　
「
あ
だ
た
ら
・
だ
か
ら
」は
、二
本
松
市
の

旧
市
街
を
囲
む
安
達
・
岩
代
・
東
和
の
３

地
域
を
管
轄
す
る「
あ
だ
た
ら
商
工
会
」の

プ
ロ
デ
ュ
ー
ス
に
よ
っ
て
、令
和
６
年
に
始
動

し
た
新
ブ
ラ
ン
ド
で
す
。

　

歴
史
や
文
化
、恵
み
豊
か
な
自
然
が
混

ざ
り
あ
っ
た
当
地
域
に
は
、優
れ
て
い
な
が

ら
も
未
だ
日
の
目
を
見
ず
、地
域
の
中
だ
け

で
消
費
さ
れ
て
い
る
商
品
が
た
く
さ
ん
あ

り
ま
す
。そ
ん
な
知
ら
れ
ざ
る「
宝
」を
手

に
取
っ
て
も
ら
う
た
め
、消
費
者
と
の
懸
け

橋
と
な
る
の
が
、新
ブ
ラ
ン
ド「
あ
だ
た
ら
・

だ
か
ら
」。心
で
味
わ
い
、そ
し
て
、わ
ざ
わ

ざ
買
い
た
く
な
る
。そ
ん
な
、あ
だ
た
ら

「
だ
か
ら
」こ
そ
の
宝
物
を
、提
案
・
紹
介
し

て
い
き
ま
す
。

「ジャムの妖精」と謳われるクリスティーヌ・フェルベー
ル氏に師事した元フレンチレストランオーナーシェフ
が、地元の素材で手作りするオーガニックのジャム

羽山のさくらんぼジャム・
羽山の紅玉りんごジュレ 
Soleil（ソレイユ）

黒毛和牛の経産牛を独自の飼育で生体のまま熟成、
自家精肉加工し熟成庫でさらに熟成。旨味が強くやわ
らかな赤身と、経産牛ならではの高い安全性が特徴

二本松生体熟成和牛
エム牧場

蕎麦打ち職人が自ら玄そばを厳選、自家製粉で粉を
挽き分け、その挽き分けたそば粉の配合そしてそば打
ちに至るまで、全てにこだわり抜いた十割生そば

十割生そばセット
蕎麦音（そばね）

日常に寄り添う
「美容」「健康」「贈答」
をキーワードとした
”ちょっといいもの”

を提案

一般的には
流通が難しい

希少性の高い商品なども
１つの価値として提案

経営指導員が
商品の開発、製造、流通
まで全てに携わった
安全性の高い商品

地域産品に
精通する専門家や団体
バイヤー等の評価を受け
基準をクリアした
厳選の商品

Instagramで認定商品
のご紹介やイベント案内など
関連情報をお伝えしています

@adatara_dakara
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消費者へ直接お届け4
●生産者だからお肉の質問に全てお答えします
●通常お店に販売されてしまう希少部位も販売
●「脂肪」や「見た目」ではなく「味」で勝負するこれからの和牛

　

安
福
久
の
血
統
を
持
つ
黒
毛
和
牛
の
経

産
牛（
お
母
さ
ん
牛
）を
、独
自
の
ノ
ウ
ハ
ウ

で
再
肥
育
し
、さ
ら
に
自
社
加
工
場
で
精

肉
・
熟
成
さ
せ
た
肉
が
、エ
ム
牧
場
の
オ
リ
ジ

ナ
ル
ブ
ラ
ン
ド
牛「
二
本
松
生
体
熟
成
和

牛
」。旨
味
の
強
い
赤
身
と
、高
い
安
全
性
が

特
徴
で
す
。

　

現
在
、日
本
の
牛
肉
の
格
付
け
は「
Ａ
５
」

の
よ
う
に
ア
ル
フ
ァ
ベッ
ト
と
数
字
で
表
さ

れ
、「
Ａ
〜
Ｃ
」は
牛
１
頭
か
ら
と
れ
る
肉
の

生
産
量
を
、「
１
〜
５
」は
脂
肪
の
量
、色

沢
、質
、肉
の
締
ま
り
や
き
め
な
ど
、脂
肪

量
と
見
た
目
を
示
し
て
い
ま
す
。つ
ま
り
、

肉
の
美
味
し
さ
で
ラ
ン
ク
付
け
さ
れ
て
い
る

わ
け
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。そ
の
た
め
、「
ラ
ン

ク
の
高
い
肉
は
脂
っ
こ
く
て…

」と
敬
遠
さ

れ
る
方
も
多
く
、健
康
的
と
も
言
い
難
い
の

が
現
状
で
す
。エ
ム
牧
場
代
表
が
、そ
ん
な

日
本
の
牛
肉
格
付
け
の
在
り
方
に
疑
問
を

持
ち
、誰
も
が
美
味
し
く
食
べ
ら
れ
る
ヘ
ル

シ
ー
な
牛
肉
を
作
り
た
い
と
の
思
い
か
ら

開
発
し
、誕
生
し
た
の
が「
二
本
松
生
体
熟

成
和
牛
」な
の
で
す
。

生
体
熟
成
さ
れ
た
経
産
牛
は

赤
身
の
旨
味
が
違
う
。

美
味
し
さ
を
極
限
ま
で

引
き
出
す
た
め
、
自
社
肥
育
か
ら

加
工
・
販
売
ま
で
を
一
貫
。

Live-
aged

Wagyu

二本松生体熟成和牛

新ブランド始動！「あだたら・だから」認定＆候補特集

二本松生体熟成和牛の4つのポイント

「二本松生体熟成和牛」の実力を存分に堪能できる、A5ランク
相当のステーキ。上品なサシが入った赤身は柔らかくジュー
シー、濃厚な味わいでありながら後味はすっきりと爽やか

二本松生体熟成和牛フィレステーキ
100g×2枚　7,300円（税込）

黒毛和牛経産牛を独自技術・飼料で再肥育

●経産牛から再肥育可能な牛を目利きで選定
●黒毛和牛の血統「安福久」を持つ牛のみを選定

※経産牛＝子供を産むために健康に育てられたお母さん牛。海外では熟成
された旨味の強い肉として人気が高く、希少価値があります

1

自社加工でより美味しく安価に

●自社加工することで美味しく新鮮な肉を安価で提供
●自社の熟成庫で、さらに肉の旨味をアップ
●経産牛の肉質にあわせた専門のカットで柔らかさをアップ
●急速冷凍により鮮度を保った長期保存が可能

3

旨味が強く安全性の高い肉

●生きて熟成された旨味のある赤身肉
●薬剤などを使わず健康に育った安全性の高い和牛
●一般的な高級ブランド和牛と比較して安価
●ビタミン摂取で黄色くなった肉を白色へ変化

2

エム牧場 熟成舎

〒964-0911 
福島県二本松市亀谷1-149-1
TEL 0243-24-8580（9:00～16:00）
土・日・祝日定休
ホームページ・ご購入はQRコードから→

エム牧場で育てる和牛の親子エム牧場で育てる和牛の親子エム牧場で育てる和牛の親子

上質なサシが入った経産牛のシャトーブリアン 肉質に応じたカットのこだわり
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東
京
で
フ
レ
ン
チ
レ
ス
ト
ラ
ン
を
営
ん
で

い
た
代
表
の
大
原
さ
ん
。「
有
機
農
業
の
ま

ち
」と
言
わ
れ
る
二
本
松
市
旧
東
和
町
で

出
会
っ
た
さ
く
ら
ん
ぼ
に
魅
せ
ら
れ
て
移

住
を
決
意
。移
住
後
、食
材
本
来
の
美
味

し
さ
が
味
わ
え
る
地
元
の
農
産
物
を
用
い

て
、オ
ー
ガ
ニ
ッ
ク
の
加
工
食
品
づ
く
り
を

始
め
ま
し
た
。

　
「
ジ
ャ
ム
の
妖
精
」と
謳
わ
れ
る
フ
ラ
ン
ス

の
パ
テ
ィ
シ
エ
ー
ル
、ク
リ
ス
テ
ィ
ー
ヌ
・フ
ェ
ル

ベ
ー
ル
氏
に
師
事
し
、ジ
ャ
ム
づ
く
り
を
学

ん
だ
経
験
か
ら
、そ
の
意
思
を
受
け
継
ぎ

地
域
素
材
を
最
大
限
に
引
き
出
し
た
唯

一
無
二
の
ジ
ャ
ム
づ
く
り
に
取
り
組
ん
で
い

ま
す
。と
り
わ
け
、羽
山
の
麓
で
採
れ
る
高

原
果
樹
は
、標
高
に
よ
る
寒
暖
差
か
ら
糖

度
、酸
味
、食
感
、全
て
が
バ
ラ
ン
ス
よ
く
、

竹
を
使
っ
て
減
農
薬
栽
培
さ
れ
た
貴
重
な

果
実
も
。そ
れ
に
感
銘
を
受
け
た
大
原
さ

ん
は
、自
身
の
培
っ
た
ジ
ャ
ム
づ
く
り
の
ノ

ウ
ハ
ウ
を
つ
ぎ
込
ん
だ
、集
大
成
と
も
言
え

る
こ
だ
わ
り
の
オ
ー
ガ
ニ
ッ
ク
ジ
ャ
ム
を
完

成
さ
せ
ま
し
た
。

里
山
の
果
実
に
魅
せ
ら
れ
た

フ
レ
ン
チ
シ
ェ
フ
が

里
山
に
移
り
住
み
、

そ
の
恵
み
で
つ
く
る

体
に
、
心
に
、や
さ
し
い
ジ
ャ
ム
。

●採れたての減農薬栽培さくらんぼ
●自家製日本蜜蜂のはちみつ    
…農薬に弱い日本蜜蜂から採れるオーガニック系蜂蜜・希少性が高い

●きび砂糖…精製糖不使用
●寒天…添加物となる精製ペクチン不使用
●レモン…オーガニックレモン使用

●羽山の減農薬紅玉りんご
●きび砂糖…精製糖不使用
●りんごにある天然ペクチン使用
●レモン…オーガニックレモン使用

ほんの少しのお水で紅玉を皮ごと煮込み、それを布で吊るして落ちてきた
煮汁を、りんご自体のペクチンで固めてつくったジュレ。時間をかけて作っ
たジュレは、酸味が強い“紅玉”と甘みのバランスが絶妙です。
※ジュレとは、果肉の入っていない果汁を固めたジャムを指します。

Organic
 jam 羽山のさくらんぼジャム＆紅玉りんごジュレ

新ブランド始動！「あだたら・だから」認定＆候補特集

鮮度の高いさくらんぼを手作業で種抜きし、果肉を崩さず加工しています。
日本蜜蜂の蜂蜜を使い、風味と味わいをそのままジャムにしています。さくら
んぼは、傷みやすく収穫時期が短いうえ、価格も高いことから加工しにくい
果実ですが、生産地だからこそ作れる商品です。

羽山のさくらんぼジャム　980円（税込） 羽山の紅玉りんごジュレ　880円（税込）

Soleil（ソレイユ）

〒964-0201
福島県二本松市戸沢字立石2
soleilyokohiguchi@gmail.com
不定休
Instagram・ご購入はQRコードから→

蔵を改装した趣ある大原さんのキッチン

こだわりの材料 こだわりの材料

こだわりの加工 こだわりの加工
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40
歳
ま
で
に
店
を
持
つ
と
志
し
、10
年

間
の
修
行
を
経
て
独
立
開
業
し
た
店
主
の

増
田
さ
ん
。店
名
の「
蕎
麦
音
」と
は
、そ
ば

を
啜
る
と
き
の「
ズ
ズ
ズ
ー
」と
い
う
音
の
こ

と
。音
を
立
て
な
が
ら
、そ
ば
を
楽
し
み
、

食
べ
た
人
に
幸
せ
が
訪
れ
る
よ
う
願
い
を

込
め
た
店
名
で
す
。

　

開
店
当
初
か
ら
女
性
目
線
で
の
メ
ニ
ュ
ー

作
り
に
努
め
る
と
と
も
に
、カ
フ
ェ
の
よ
う

な
明
る
く
穏
や
か
な
雰
囲
気
の
、居
心
地

の
良
さ
が
特
徴
の
お
店
で
す
。

　

蕎
麦
音
で
提
供
し
て
い
る
の
は
、十
割
生

そ
ば
。そ
ば
打
ち
職
人
で
あ
る
店
主
が
自

ら
、玄
そ
ば
の
仕
入
れ
か
ら
自
家
製
粉
、そ

ば
打
ち
ま
で
す
べ
て
手
掛
け
た
オ
リ
ジ
ナ
ル

の
十
割
生
そ
ば
を
提
供
し
て
い
ま
す
。

　

特
性
の
異
な
る
そ
ば
粉
を
使
い
分
け
、

水
だ
け
を
加
え
た「
完
全
な
十
割
生
そ
ば
」

は
、雑
味
の
な
い
清
冽
さ
の
中
に
も
し
っ
か

り
と
立
っ
た
香
り
と
旨
味
が
感
じ
ら
れ
る
、

本
格
か
つ
極
上
の
一
枚
で
す
。ア
ン
チ
エ
イ

ジ
ン
グ
効
果
な
ど
、体
に
も
や
さ
し
く
仕
上

が
り
ま
し
た
。

健
康
と
美
容
で

女
性
の
心
を
豊
か
に
す
る

蕎
麦
音
（
そ
ば
ね
）
オ
リ
ジ
ナ
ル
。

特
性
の
異
な
る
そ
ば
粉
を

使
い
分
け
た
「
完
全
な
十
割
そ
ば
」

蕎麦音 十割生そばセットのこだわり

店主自ら会津坂下の契約農家へ出向いて選ぶ玄そば。芯部分と、外皮に近い部分を金臼挽きで
二度に分けて自家製粉し「喉ごしと香り」を共存させたそば粉と、「粘りとコシ」を持たせるため全国
から旬のそばの実を取り寄せ石臼で自家製粉したそば粉を、絶妙に配合して本格かつ極上に仕上
げています。

”自家製粉”玄そばを5割まで挽いた「大吟醸」の十割そば

十割そばは切れやすく、ゆでるのが難しい印象
はありませんか？美味しく食べていただけるよ
う、ご家庭でできるゆで方の動画をご用意。添
付のＱＲコードから視聴できます。

上手なゆで方動画つき

岩手県八幡平産の、本物の生わさびを1本まる
ごと。ミネラルたっぷりの安比清流と寒暖差の
激しい気候で育った、特有の辛みと後味の甘
み、沢の香りが楽しめます。

本物の生わさび

鰹の厚削り（かれぶし）をふんだんに使用し、
じっくり時間をかけて引いた一番出汁に、蕎麦
音秘伝の冷そば専用の辛かえしを配合した、こ
だわりのそばつゆです。

蕎麦音秘伝のそばつゆ

十割そばをゆでると、白くコクのある、濃厚で美
味しいそば湯がとれます。血液の流れを促進す
る働きがあるポリフェノールの一種であるルチ
ンを効率よく摂取できます。

美味しいそば湯

Juwari
Soba
-

蕎麦音の十割生そば

新ブランド始動！「あだたら・だから」認定＆候補特集

そば粉に加える水の量は気温や温度、そば粉の状態によって変
化するため、経験だけでなくデータ管理によって日々調整すること
で、贈答用としては珍しい「十割生そばセット」を実現しました。ご
家庭で、本格十割生そばをお楽しみいただけます

十割生そばセット　3人前　2,500円（税込）

熟
練
の
そ
ば
打
ち
職
人
が

贈
答
用
に
も
こ
だ
わ
っ
た
十
割
生
そ
ば

蕎麦音（そばね）

〒969-1404 福島県二本松市油井字背戸谷地20-8
TEL 0243-24-6160
営業時間 11：00～14：30（L.O.14:00）
　　　　 15：00～20：30（L.O.20:00）
火・第３水曜定休、1月1日～3日休業
ホームページ・ご購入はQRコードから→
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表
通
り
か
ら
道
を
ひ
と
つ
下
が
り
、江
戸

時
代
ま
で
御
徒
士
町（
お
か
ち
ま
ち
）と
呼

ば
れ
て
い
た
通
り
に
佇
む
紅
殻
格
子
の
日

本
家
屋
、そ
れ
が
國
田
屋
醸
造
の
店
舗
。通

り
は
静
か
で
、堀
を
流
れ
る
水
音
が
聞
こ
え

ま
す
。「
安
達
太
良
山
の
美
味
し
い
水
を
使

い
、豊
か
な
自
然
の
恵
み
を
い
っ
ぱ
い
に
受

け
、味
噌
、醤
油
、三
五
八
、糀
な
ど
を
丁
寧

に
手
作
り
し
て
い
ま
す
」と
話
す
の
は
、

代
表
の
大
松
佳
子
さ
ん
。国
産
品
に
こ
だ

わ
り
を
持
ち
、大
豆
も
塩
も
、糀
も
厳
選

し
た
余
計
な
も
の
を
入
れ
な
い
、二
本
松
の

水
と
技
術
が
守
っ
て
き
た
本
物
の
味
噌
づ

く
り
に
努
め
る
國
田
屋
。折
々
の
気
候
や
発

酵
の
具
合
に
よ
っ
て
、そ
の
時
に
し
か
味
わ

う
こ
と
が
で
き
な
い
仕
上
が
り
と
な
る
の

も
魅
力
の
一
つ
。健
康
と
美
容
を
意
識
す

る
広
い
世
代
に
愛
さ
れ
て
い
ま
す
。

　

詩
集「
智
恵
子
抄
」で
知
ら
れ
る
高
村
光

太
郎
の
妻
・
智
恵
子
の
生
家
近
く
に
佇
む
、

大
正
13
年
創
業
の
南
屋
菓
子
店
。地
元
の

人
々
に
愛
さ
れ
続
け
る
お
店
で
す
。３
代
目

の
博
樹
さ
ん
が
和
菓
子
を
、４
代
目
あ
ゆ
み

さ
ん
と
夫
の
直
之
さ
ん
が
洋
菓
子
を
作
っ

て
販
売
し
て
い
ま
す
。

　

現
在
あ
ゆ
み
さ
ん
は
、新
商
品
の
開
発
に

向
け
て
動
い
て
い
る
真
っ
只
中
。南
屋
菓
子

店
が
ケ
ー
キ
ス
ポ
ン
ジ
や
焼
き
菓
子
の
焼
成

に
使
っ
て
い
る
の
は
、「
カ
ス
テ
ラ
窯（
あ
る
い

は
南
蛮
窯
）」と
呼
ば
れ
る
も
の
で
、一
般
的

な
オ
ー
ブ
ン
よ
り
密
閉
性
が
高
く
、窯
の
中

の
温
度
を
高
い
状
態
で
均
一
に
保
て
る
の
が

特
徴
で
す
。併
せ
て
そ
れ
を
使
い
こ
な
す
高

度
な
技
術
と
ノ
ウ
ハ
ウ
も
必
要
と
な
り
ま

す
。こ
だ
わ
り
の
材
料
と
窯
の
特
性
を
活
か

し
て
焼
き
上
げ
た
ケ
ー
キ
ス
ポ
ン
ジ
は
、き

め
細
か
く
、し
っ
と
り
と
し
て
い
て
、ち
ょ
っ
と

他
で
は
味
わ
え
な
い
逸
品
。こ
の
カ
ス
テ
ラ
窯

を
活
か
し
、親
子
和
洋
の
技
術
を
か
け
合
わ

せ
て「
あ
だ
た
ら
・
だ
か
ら
」の
次
な
る
ブ
ラ

ン
ド
認
定
を
目
指
す
こ
と
が
、あ
ゆ
み
さ
ん

の
目
標
で
す
。

南屋菓子店の味に欠かすことができ
ないカステラ窯（南蛮窯）。密閉性が
高く、高温でも均一に熱がまわります

創
業
１
０
０
年
の
老
舗
菓
子
店
が

極
上
の
ジ
ェ
ノ
ワ
ー
ズ
（
ケ
ー
キ
ス
ポ
ン
ジ
）
を

焼
き
上
げ
る
南
蛮
窯
で
、

和
洋
を
つ
な
ぐ
新
た
な
菓
子
を
。

み
ち
の
く
の
小
さ
な
城
下
町
、

紅
殻
格
子
の
奥
で

醸
し
続
け
る
醸
造
屋
。

自
然
の
恵
み
で
、

か
ら
だ 

こ
こ
ろ 

ほ
っ
こ
り
。

国産の大豆・米・塩のみを使用した、天然醸造の「米こうじみそ」。
自然に任せながら醸造を見守るので、その年々の季節を経過した
風味を味わうことができます

天然醸造 米こうじみそ　1kg　896円（税込）

ふわふわのスポンジ生地を3日間かけて3度焼きした、リッチなラ
スク。やさしく軽い口当たりと豊かな風味が特徴です。ストロベリー
には、まるなかファームのフリーズドライいちごを使用

新ブランド始動！「あだたら・だから」認定＆候補特集

候補

甘酒 花暦　400g　600円（税込）
糀をたっぷり使った濃縮タイプ。添加物不使用、糀だけの自然な
甘みが特徴です。整腸作用が期待できる牛乳割りはどこか懐かし
く優しい味わい。小さい子にも安心のドリンクです

國田屋醸造

〒964-0902
福島県二本松市竹田2丁目30
TEL 0243-22-0108（9:00～18：00）
月・第2・4日曜定休
最新情報・ご購入はQRコードから→

スポンジラスクセット　3,940円（税込・送料込）
塩バター40g×2／メープル40g×2／ストロベリー44g×2

A d a t a r a  S o c i e t y  o f  C o m m e r c e  a n d  I n d u s t r y10 92025

候補

南屋菓子店 Cake House Le M's（ル・エムズ）

〒969-1404 
福島県二本松市油井字漆原町31
TEL 0243-22-0038（8:30～19：00）
月曜定休
最新情報・ご購入はQRコードから→



• JGAP認証取得　　• アファス（特別栽培）認証取得
• 主な販売先企業 ： オイシックス、髙島屋　ほか

マルハラ果樹園

〒964-0201 
福島県二本松市戸沢原２０
TEL 0243-46-2543（8:30～17：00）
水曜定休
http://sakurannboya.com/

　

花
の
小
売
や
装
花
な
ど
30
年
以
上
花
に

携
わ
る
代
表
の
後
藤
さ
ん
は
、フ
ラ
ワ
ー
装

飾
１
級
技
能
士
や
フ
ラ
ワ
ー
装
飾
指
導
員

な
ど
の
資
格
を
持
つ
花
の
エ
キ
ス
パ
ー
ト
。

各
々
の
花
を
活
か
し
た
独
創
的
な
ア
レ
ン
ジ

メ
ン
ト
で
ブ
ラ
イ
ダ
ル
会
場
を
演
出
す
る
な

ど
多
く
の
人
を
魅
了
す
る
フ
ラ
ワ
ー
ア
ー

ティ
ス
ト
で
も
あ
り
ま
す
。

　

彼
女
が
心
を
痛
め
る
の
は「
フ
ラ
ワ
ー
ロ

ス
」の
現
状
。規
格
外
や
売
れ
残
り
を
理
由

に
廃
棄
さ
れ
る
生
花
は
、コ
ロ
ナ
禍
に
よ
る

イ
ベン
ト
の
激
減
で
一
気
に
増
大
し
ま
し

た
。こ
の
フ
ラ
ワ
ー
ロ
ス
を
少
し
で
も
解
消

し
た
い
│
。後
藤
さ
ん
は「
ロ
ス
レ
ス
フ
ラ

ワ
ー
」を
掲
げ
、ブ
ラ
イ
ダ
ル
で
の
み
扱
っ
て

い
た
オ
リ
ジ
ナ
ル
ド
ラ
イ
フ
ラ
ワ
ー
を
、個

人
向
け
に
製
作
。そ
し
て
令
和
５
年
、自
身

の
オ
リ
ジ
ナ
ル
ド
ラ
イ
フ
ラ
ワ
ー
お
よ
び
ア

レ
ン
ジ
メ
ン
ト
の
店「
花
久
遠
倶
楽
部
」を

オ
ー
プ
ン
。新
た
に
建
て
た
専
用
の
工
房
で

加
工
し
た
風
合
い
豊
か
な
ド
ラ
イ
フ
ラ
ワ
ー

は
、後
藤
さ
ん
の
経
験
と
知
識
・
感
性
に
紡

が
れ
た
、世
界
で
一
つ
の
花
々
で
す
。

　
「
永
遠
」の
花
言
葉
を
持
つ
ド
ラ
イ
フ
ラ

ワ
ー
で
、生
涯
の
記
憶
を
彩
る
一
束
を
。花

を
介
し
て
人
の
心
や
人
生
を
豊
か
に
幸
せ

に
導
く
後
藤
さ
ん
の
、こ
れ
か
ら
の
挑
戦
に

目
が
離
せ
ま
せ
ん
。

　
「
羽
山
り
ん
ご
」は
、標
高
５
５
０
ｍ
の
高

原
に
あ
る
羽
山
地
区
で
収
穫
さ
れ
る
り
ん

ご
の
通
称
。日
当
た
り
が
良
く
、昼
夜
の
寒

暖
差
が
大
き
い
環
境
で
実
っ
た
り
ん
ご
は
果

肉
が
締
ま
り
、シ
ャ
キ
シ
ャ
キ
し
た
歯
ご
た
え

と
濃
厚
な
甘
み
が
特
長
で
す
。

　

現
在
12
軒
の
農
家
が
生
産
し
て
い
ま
す

が
、マ
ル
ハ
ラ
果
樹
園
は
そ
の
中
で
、羽
山
り

ん
ご
の
元
祖
と
言
え
る
存
在
。代
表
・
武
藤

喜
幸
さ
ん
の
祖
父
が
戦
後
間
も
な
く
、子
ど

も
た
ち
への
お
い
し
い
食
料
を
と
思
い
立
っ
て

栽
培
し
た
の
が
始
ま
り
と
の
こ
と
。

　

こ
だ
わ
り
は
、土
づ
く
り
。生
竹
を
粉
状

に
し
て
春
と
秋
に
撒
く
こ
と
で
、竹
に
常
在

す
る
乳
酸
菌
の
力
で
微
生
物
を
増
や
し
土

壌
を
活
性
化
す
る
、全
国
で
も
珍
し
い「
竹

マ
ル
チ
農
法
」を
採
用
し
て
い
ま
す
。

　

樹
上
で
完
熟
さ
せ
た
蜜
た
っ
ぷ
り
の
り
ん

ご
は
、そ
の
ま
ま
で
最
上
の
ご
ち
そ
う
で
す
。

近
郊
の
み
な
ら
ず
県
外
で
も
評
価
が
高
く
、

旬
の
季
節
に
は
そ
の
美
味
し
さ
を
求
め
て
行

列
が
で
き
る
り
ん
ご
。よ
り
多
く
の
人
に
手

軽
に
味
わ
っ
て
も
ら
う
た
め
に
、新
た
な
試

み
を
企
画
中
で
す
。

寒
暖
差
の
大
き
い
羽
山
高
原
の
気
候
と

生
竹
の
常
在
菌
が
つ
く
る
土
壌
が
実
ら
せ
た
、

行
列
が
で
き
る
果
樹
園
の

「
ご
ち
そ
う
り
ん
ご
」。

ド
ラ
イ
フ
ラ
ワ
ー
の
花
言
葉
は
「
永
遠
」。

無
窮
の
魔
法
を
か
け
ら
れ
た
花
々
が
、

生
涯
の
記
憶
を
留
め
る
一
束
に
な
る
。

100％りんごジュース
ほっぺくん  648円（税込）

羽山りんご 
サンふじ  5kg

L ：3,348円（税込）
2L：3,672円（税込）
3L：4,140円（税込）

本記事の取材訪問の際、ごあいさつ代わりにと後藤さんから手渡
されたドライフラワーの小瓶。欠片のように小さな花一つをも、取り
こぼさずに美と命を見出す後藤さんの思いが伝わります

新ブランド始動！「あだたら・だから」認定＆候補特集

植栽機で粉状にした生竹。樹下に
散布することで土壌中の微生物の
活性化を促します

植栽機で粉状にした生竹。樹下に
散布することで土壌中の微生物の
活性化を促します

竹マルチ農法による減農特別栽培でJGAP認証を取得。農薬を慣行栽培
の半分以下で栽培されるりんごは、羽山の気候の中、完熟するまで樹上で
育まれ、蜜たっぷりで歯ごたえ良い果実となります

竹マルチ農法による減農特別栽培でJGAP認証を取得。農薬を慣行栽培
の半分以下で栽培されるりんごは、羽山の気候の中、完熟するまで樹上で
育まれ、蜜たっぷりで歯ごたえ良い果実となります

花久遠倶楽部（はなくおんくらぶ）

〒969-1405 
福島県二本松市智恵子の森5-50
TEL 080-3333-8750
金・土・日のみ営業
最新情報・ご購入はQRコードから→

A d a t a r a  S o c i e t y  o f  C o m m e r c e  a n d  I n d u s t r y12 112025

候補

候補



　阿武隈高地の山あいに広がる東和地区は、古くは日本有数の
養蚕地。長らく耕作放棄地となっていたかつての桑畑を、地元農
家の手でぶどう畑へ─。自然に近い状態を長年保ってきた地力
あふれる土壌にしっかり根を張り、ぶどうは健やかな果実をたわわ
に実らせます。自ら立ち上げた小さなクラフトワイナリーで地元産の
原料を100％使い、農家たちが仕込みから瓶詰まで手がけるワイ
ン。それは素朴で優しい味わいにあふれ、飾らず気さくに楽しめる
果実酒に仕上がります。

マスカットベリーA 樽熟成  
2,970円（税込）
ラズベリーなどの赤系果実の香りと樽本
来のロースト香。完熟前のチェリーのよう
なチャーミングな味わい

マスカットベリーA  Blanc da Noirs.Sweet  
2,970円（税込）
黒ぶどうで造られた個性あふれる白ワイン。いちご
キャンディのような甘い香り、綿あめを感じさせる甘さ
が特徴

高
級
ク
ル
ー
ズ
ト
レ
イ
ン
に

提
供
実
績
を
持
つ
、

里
山
の
農
家
た
ち
の

小
さ
な
ワ
イ
ナ
リ
ー
。

樽井商店

〒969-1403 
福島県二本松市渋川字原新田6
TEL 0243-53-2508（9:00～17：00）
土・日・祝日定休
http://www.komeya-tarui.com/

ふくしま農家の夢ワイン

〒964-0203 
福島県二本松市木幡字白石181-1
TEL 0243-24-8170 （8:30～17：30）
土・日・祝日定休
https://www.fukuyume.co.jp/
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明
治
元
年
、地
元
・
二
本
松
と
会
津
か
ら

玄
米
を
仕
入
れ
、そ
れ
を
用
水
路
の
水
車
で

精
米
し
て
福
島
へ
販
売
し
た
の
が
樽
井
商
店

の
は
じ
ま
り
。老
舗
の
米
の
目
利
き
を
活
か

し
、県
内
の
み
な
ら
ず
全
国
各
地
の
さ
ま
ざ

ま
な
品
種
の
米
を
取
り
扱
う
米
卸
で
す
。

　

樽
井
商
店
が
成
り
立
ち
に
深
く
関
わ
っ

た
品
種「
五
百
川
」は
、福
島
県
中
通
り
地

域
で
米
農
家
を
営
む
鈴
木
清
和
氏
が
コ
シ

ヒ
カ
リ
の
突
然
変
異
種
と
し
て
発
見
し
た

も
の
で
す
。樽
井
商
店
の
樽
井
功
社
長
と
と

も
に
８
年
間
の
育
種
を
経
て
、２
０
１
０
年

に
品
種
登
録
し
ま
し
た
。「
五
百
川
」は
、〝
早

く
て
美
味
い
〞と
評
さ
れ
る
極
早
生
種
で
、

８
月
下
旬
に
は
早
場
米
と
し
て
収
穫
で
き

ま
す
。甘
み
と
粘
り
が
強
く
、柔
ら
か
で
豊
か

な
食
味
が
特
徴
で
、冷
め
て
も
お
い
し
く
飽

き
の
こ
な
い
お
米
で
す
。二
本
松
市
周
辺
は

も
ち
ろ
ん
、福
島
県
内
す
べ
て
の
米
生
産
者

への
種
も
み
提
供
か
ら
買
付
け
ま
で
を
、樽

井
商
店
が
行
っ
て
い
ま
す
。

　

樽
井
商
店
で
は
、農
産
物
鑑
定
大
会
で

複
数
回
の
優
勝
経
験
を
持
つ
農
産
物
検
査

員
を
中
心
に
、県
内
に
数
台
し
か
導
入
さ
れ

て
い
な
い
、米
に
優
し
い
最
新
鋭
の
高
能
力

精
米
シ
ス
テ
ム
を
活
用
し
、安
心
・
安
全
な

「
一
等
米
の
五
百
川
」を
消
費
者
へ
届
け
て

い
ま
す
。

食
味
一
級
の
早
場
米『
五
百
川
』は
、

老
舗
の
米
屋
と
地
元
生
産
者
と
の

タ
ッ
グ
で
得
た
協
働
の
結
晶
。

新ブランド始動！「あだたら・だから」認定＆候補特集

T H E  P O W E R  o f  a d a t a r a ’ s  P E O P L E
注目の事業者 PICK UP！特集・2

五百川　
5kg 2,680円（税込）

■東京方面から（約3時間）

■仙台方面から（約1時間）

■新潟方面から（約2時間）

東北自動車道　浦和IC→二本松IC

東北自動車道　仙台南IC→二本松IC

磐越自動車道　新潟IC→二本松IC

車でお越しの場合

■東京～二本松駅（約2時間）
東北新幹線：東京駅→郡山駅→
東北本線に乗り換え：郡山駅→二本松駅

■仙台～二本松駅（約50分）
東北新幹線：仙台駅→福島駅→
東北本線に乗り換え：福島駅→二本松駅

電車（JR）でお越しの場合

■
■
■
■
■
■
■
■

エム牧場 熟成舎
Soleil（ソレイユ）
蕎麦音（そばね）
南屋菓子店 cake house Le M's 
國田屋醸造
マルハラ果樹園
花久遠倶楽部（はなくおんくらぶ）
樽井商店

1
2
3
4
5
6
7
8

■
■
■
■
■
■
■
■

ふくしま農家の夢ワイン
渡辺養蜂場
吉里八(きりや)
まるなカフェ
はっとりーふ 服部製作所アグリ事業部
アイス工房ツースリー
エリカキッチン
mirumiru（ミルミル）

1
2
3
4
5
6
7
8

※キッチンカー

※キッチンカー

提供実績 ： クルーズトレイン「四季島」ランチ（一慶）
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吹き抜けの明るさと木の質
感が心地よい店内。オープ
ンテラスもあり、来春にはテ
ラスの目の前にドッグラン
を整備する予定

　22品種ものいちごを栽培し、いちごを知り尽くす農園「まるなか
ファーム」が、令和6年5月にオープンした「まるなカフェ」。隣接する
ファームの自家栽培いちごを使った、さまざまなスイーツが楽しめます。
　そんないちご尽くしのメニューの中でも特に目を引くのは、スムー
ジー。なんと、12品種ものいちごから最大3品種までを自由に選んで
ブレンドできる、多品種栽培農園ならではのサービスです。1品種だけ
を堪能するもよし、気分に合わせたテーマでブレンドするもよし。テン
ションが上がること間違いなしのオリジナルスムージーです。
　その他にも季節に合わせて、いちご削り・クレープ・パフェなど、い
ちご尽くしのメニューが続 ！々シーズンなら、ファームでいちご狩りを
楽しんでからカフェでのんびり「いちご三昧」なんて一日を過ごすの
もアリかも。いちごがくれる幸せな時間をお楽しみください。

渡辺養蜂場

〒964-0313 
福島県二本松市小浜字鞭ノ内10-2
TEL 0243-55-2524（9:00～17：00）
日・祝日定休
https://mitsubachi.net/

　空気の澄んだ「あだたら」の里山で、ミツバチの飼育から生産・販
売までを行う自家採りハチミツの専門店、渡辺養蜂場。人気商品と
なっているのが、蜜蝋を使用した保湿クリーム「蜜蜂の油」です。
　ミツバチが巣を作るために分泌する蜜蝋は、保湿効果にたいへん
優れた天然素材。ミツバチの巣をやさしく守っていたように、わたした
ちの肌も優しくバリアしてくれます。表皮に潤いを閉じ込め、ふっくらや
わらかな質感の素肌に整えます。
　蜜蝋を集めて精製し、はちみつやオリーブオイルを加えて、昔から
伝わる製法で作られた、天然の恵みたっぷりのナチュラルなコスメ。
あだたらのミツバチがくれた、健やかな美の贈り物です。

　「吉里八（きりや）」店主の佐藤さんは、趣味のタコ釣りが高じて
長年の会社勤めを終えたのを機に、「常磐もの」タコ料理専門の
キッチンカーをスタートさせました。
　「常磐もの」とは、福島県沖の豊かな漁場で採れる、質の良い海
産物のこと。相馬の海で自ら釣り上げたり、漁師から直接買い付け
る「真ダコ」を使ったタコ料理は、他のお店では味わえないホンモノの
絶品揃い。県からも、正真正銘の「ふくしま常磐もの取扱い認定店」
のお墨付きを得ています。
　長年、幾度となく浜へ通い、常磐もののタコと関わったことで、いち
ばん美味しい調理法や食べ方を熟知している佐藤さん。現時点では
SNSやホームページを設けていませんが、それでもリピーターの数は
右肩上がりで、美味しさの何よりの証明となっています。
　主な出店場所は、道の駅猪苗代や磐梯吾妻スカイラインの浄土
平レストハウスなど。「常磐もの」の質の高いタコの味を皆に味わって
欲しい、そんな想いをモットーに、日々営業しています。

　令和6年4月、金属プレス加工・自動車部品製造に携わる服部製
作所が、創業から半世紀を経て新たな道に乗り出しました。率いるの
は若き三代目社長の服部克洋さん。服部さんにとって、まっさらな未
知の分野である農業、その中でも「次世代の農業」と称される「アク
アポニックス」への挑戦です。アクアポニックスとは、魚を育てる水産
養殖と、野菜を育てる水耕栽培を同時に行う循環型農業のこと。魚
の排泄物を微生物が野菜の栄養分に変え、その栄養分を野菜が
吸収し、きれいになった水が再び魚の水槽へと戻って循環します。
　農薬・化学肥料を使用しない水耕栽培だからこそ、えぐみが少
なく、みずみずしい味わいのレタスなど葉物野菜を楽しめます。今後
はハーブの栽培や、近隣の子どもたちの食育への活用など、プラ
ンが広がっています。

３
品
種
の
い
ち
ご
を
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ん
で
、
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ト
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まるなカフェ

〒969-1404 
福島県二本松市油井字無地ノ内30-1
TEL 0243-24-8019 （11:00～15：00）
月・火定休（臨時休業あり）
Instagram　  marunacafe_15

はっとりーふ 服部製作所 アグリ事業部

〒969-1403 
福島県二本松市渋川字南柿ノ内5-4
TEL 0243-61-3800（9:00～17：00）
土・日・祝日定休
https://hattori-seisakusho.com/

水
産
養
殖
と
水
耕
栽
培
を

一
体
化
し
た
次
世
代
型
農
業

『
ア
ク
ア
ポ
ニ
ッ
ク
ス
』
で
、

持
続
可
能
な
未
来
へ
。

蜜蝋クリーム 蜜蜂の油
40ml缶 2,200円（税込）
15ml缶 1,100円（税込）
6mlスティック 550円（税込）

店
主
自
ら
釣
り
あ
げ
た
、

常
磐
も
の
の

真
ダ
コ
尽
く
し
。

アクアポニックスで養殖して
いるティラピア。ゆくゆくは食
用として出荷する予定

たこ飯(数量限定)
800円（税込）

キッチンカーは、ご夫
婦で切り盛り。ドアに貼
られた写真は、釣果の
真ダコを持つ佐藤さん
ご自身の姿

Koichigo®スムージー
600円（税別）

吉里八（きりや）

主な出店場所　道の駅猪苗代 
営業時間 9:00～17:00（なくなり次第終了）
Mail　tako7113cx5sy@au.com
※QRコードからメールが送れます→
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　あだたらで千年続く伝統工芸、上川崎和紙。「みちのく紙」と称さ
れ、紫式部や清少納言も愛用したといわれます。道の駅安達にある
二本松市和紙伝承館では、作品の購入や紙漉き体験が可能です。
　その隣に軒を連ねるのが「アイス工房ツースリー」。人気メニューは、
なんと和紙の原料・楮（こうぞ）がフレーバーの「和紙ソフトクリーム」！
伝承館所有の楮畑から譲り受けた楮の葉を乾燥し、粉末にして加え
たソフトクリームです。やさしい口当たりながらも、かつて味わったこと
のない楮の風味が新鮮な存在感を与える、唯一無二の逸品です。
　そのほかにも、地酒の酒粕やそば、期間限定の地産ピーマンなど
独創的なフレーバーが魅力。毎秋、二本松の菊人形の開催期間中
には、菊の花弁を練り込んだ「菊アイスクリーム」を限定販売してお
り、こちらも人気となっています。

　令和5年4月、栄養士の資格を持つ伊藤さんがオープンした、手
づくり無添加おにぎりの店「エリカキッチン」は、JR安達駅東口を出
てすぐ右手の「Ｓ字の蔵」内にあります。
　自身のアレルギーを克服した経験を活かし、自然で健やかな食
の啓蒙に精力的に取り組む伊藤さんが提供する、「三五八（さごは
ち）カレー」。
　三五八とは、塩3：糀5：蒸し米8の配合でつくる福島の郷土食
「三五八漬け」の漬床のこと。野菜を漬けた漬床には、栄養が豊富
に染み出ています。その漬床を用いて他の材料とともに、ゆっくりと
時間をかけて煮込むことでコクと味わいが深まります。玉ねぎの甘
みとトマトの酸味、そして５種のスパイスで仕上げたカレーの具は、
ひよこ豆や大豆などの植物性食材です。
　滋味深く、身体にしみわたる癒やしの美味しさ。たいせつな人に
も食べてほしくなる、やさしさといたわりでできたカレーです。

　地元の名店として評判の蕎麦音（そばね）が作る「そばスイーツ
ぼく。」のシリーズは、そばの実やそば粉をふんだんに使った「からだ
がよろこぶお菓子」。若き蕎麦職人である店主の増田さんが、その卓
越した技術を活かして独創性豊かなラインナップを開発しています。
　健康志向の女性に、素「朴」でやさしいおやつを。そんな思いを
込めたスイーツたちが人気を博しています。
　「そばちゃぷりん」は、そば茶を低温殺菌牛乳でゆっくりと煮出し、
カラメルにもそば茶を使用。そばの豊かな香ばしさとカスタードとの絶
妙なバランスが活きた、ていねいで贅沢なプリンです。

和
紙
と
菊
の
里
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ら
、
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フ
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く
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ス
ク
リ
ー
ム
。

蕎麦音（そばね）

〒969-1404 福島県二本松市油井字背戸谷地20-8
TEL 0243-24-6160
営業時間 11：00～14：30（L.O.14:00）
　　　　 15：00～20：30（L.O.20:00）
火・第３水曜定休、1月1日～3日休業
https://wagokoro-sobane.com/

アイス工房 ツースリー

〒964-0313 福島県二本松市
下川崎字上平33-1 道の駅安達（上り線）
TEL 0243-61-3240（10:00～17：00）
水曜日定休、年末年始休業
http://two-three-llc.jp/

エリカキッチン

〒969-1404 
福島県二本松市油井字下中ノ内29-1
S字の蔵 内
TEL 090-8252-6362（7:15～13：30）
水・土・日曜定休
Instagram　  erikaerica0614

③

④

①

②

⑤

⑥

和紙ソフトクリーム
400円（税込）

菊アイスクリーム
紙カップ入 380円（税込）
コーンカップ入 400円（税込）

そばちゃぷりん
 400円（税込）

「そばスイーツ  ぼく。」 シリーズ
①そば粉のスコーン200円：ドライフルーツを散りばめた、そば粉のスコーン
②そば粉の焼きドーナツ200円：そば粉生地に渡辺養蜂場のハチミツ使用
③そば屋のフィナンシェ200円：そば粉と焦がしバターが融合、おいしくて体に優しいフィナンシェ
④そばの実フロランタン250円：   
そば粉のサブレ生地に、煎ったそばの実とスライスアーモンドをカラメルでトッピング
⑤そば茶のクッキー350円：そば粉の生地に、擂ったそば茶を混ぜたプチプチ食感
⑥そばの実 焼きかりんとう 350円：   
そばの実をたっぷり入れて焼き上げ、2種の黒砂糖の蜜でコーティング

そ
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ン
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淡い灰緑色の和紙ソフトを
口に運ぶと、ふんわり広がる
楮(こうぞ)の風味。ファンも
多いオンリーワンのおいしさ。
菊アイスは、噛みしめると花
弁のもっちりした食感が歯
に触れるのが楽しい

『
お
い
し
い×

ワ
ク
ワ
ク
』

の
両
立
に
こ
だ
わ
っ
た
、

米
粉
の
バ
ブ
ル
ワ
ッ
フ
ル

キ
ッ
チ
ン
カ
ー
。

季節の惣菜とともに詰め合わせた
お弁当スタイルでの提供となります（要予約）

三五八カレー
600円（税込）

米
糀
の
ち
か
ら
で

お
い
し
く
、や
さ
し
く
。

滋
味
と
慈
愛
の

カ
レ
ー
。

かつては米の貯蔵庫だった
石蔵をリノベーションした屋
内。無垢の木材をふんだんに
使った清 し々い空気が、自分
の目指すコンセプトにぴった
りだったと語る伊藤さん

　ポコポコと泡のような形で、外はカリカリ中はもっちり。香港発祥の
新スイーツ、バブルワッフル。現地では「鶏蛋仔（ガイダンジャイ）」また
は「エッグワッフル」とも呼ばれています。
　初めて食べた時の感動から独学でレシピを研究し、身近な人にふ
るまっていた菅野さん。まだまだ知名度の低いバブルワッフルをもっと
多くの人に知ってほしい─。「人のいる場所へ行って提供できるキッ
チンカーはどう？」と息子に後押しされ、令和6年3月に「バブルワッフル
専門キッチンカーmirumiru」をスタートしました。こだわりは米粉の生
地。できたてのもっちり食感はリピート必至の美味しさ。旬の素材を
使った季節メニューも豊富で、いつ来ても飽きません。ビジュアルのか
わいさも抜群で、写真映えバッチリ！テイクアウト包装も可能です。
　福島市のまちなか広場や本宮市のみずいろ公園などを中心に出
店しています。バブルワッフル未経験の方は、その美味しさをぜひ一
度ご体感ください！

mirumiru（ミルミル）

[お問い合わせ] 
InstagramよりDMにて受付
営業日はInstagramでご確認ください
Instagram　  mirumiru_bubble

バブルワッフル
レギュラーサイズ 900円（税込）
ハーフサイズ　　600円（税込）

※写真はハーフサイズ
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https://adatara-dakara.com
あだたら商工会が提案する商品ブランド「あだたら・だから」 特設WEBサイト
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